Rezept des Monats
Januar 2024

Kartoffel-Curry-Suppe

(fGr etwa 8 Portionen)

Zutaten

e 300 g Mbéhren
e 75 g Knollensellerie
e 600 g Kartoffel

schalen, waschen und klein schneiden.
e 1 Zwiebel

pellen und klein wirfeln. Diese in

e 4 Essloffel Ol )
in einem Topf erhitzen. Das Gemise dazugeben und alles 4 Minuten dlnsten.

e 2 Teeldffel Currypulver
e 1,2 Liter Gemusebrihe

dazugeben und 30 Minuten kdcheln lassen.
e 200 g Schlagsahne

zur Suppe geben, aufkochen lassen und mit einem Purierstab fein pirieren. Mit

e Salz
o Pfeffer
wurzen.

e 130 g Schwarzbrot

in kleine Wurfel schneiden und in
e 40 g Butter

goldbraun anrdésten.
e 1 Knoblauchzehe

schalen, klein schneiden, zugeben und kurz mitrésten. Mit Salz abschmecken und alles in eine
Schissel geben.

e 4 Essloffel Haselnussblattchen
in der Pfanne résten (ohne Fett)
e 100 g Bacon

ohne Fett in einer Pfanne knusprig braten. Speckscheiben in Stlicke brechen. Die Halfte der
Speckscheiben und Croutons in hitzefeste Glaser flillen. Mit der Suppe auffillen. Ubrige
Croutons, Bacon sowie Nussblattchen darauf streuen.

Guten Appetit wiinscht das WEVG-Kochstudio-Team!

E- E Das Video zum Rezept des Monats finden .

Sie auf unserem Youtube Kanal oder auf GeME\NgAM aN>
WWW.wevg.com/services/rezept-des-monats
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